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STAATSCOURANT 

Officiële uitgave van het Koninkrijk der Nederlanden sinds 1814. 


Publicatie productdossier AGOS, Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, 
goedkeuring minimale wijziging productdossier SALMERINO DEL TRENTINO 


Gelet op artikel 2 van het Instellingsbesluit Adviescommissie geografische aanduidingen, oorsprongs¬ 
benamingen en gegarandeerde traditionele specialiteiten maakt de Rijksdienst voor Ondernemend 
Nederland de volgende publicatie in Publicatieblad C 255 van de Europese Unie van 4 augustus 2015 
bekend. 

Met onderstaande bekendmaking wordt de goedkeuring van de minimale wijziging van een bestaand 
productdossier in het register van beschermde oorsprongsbenamingen en beschermde geografische 
aanduidingen bekendgemaakt. 

Aanvraag voor de goedkeuring van een minimale wijziging overeenkomstig artikel 53, lid 2, 
tweede alinea, van Verordening (EU) nr. 1151/2012 

(2015/C 255/07) 

De Europese Commissie heeft deze minimale wijziging goedgekeurd overeenkomstig artikel 6, lid 2, 
derde alinea, van Gedelegeerde Verordening (EU) nr. 664/2014 van de Commissief 1 ). 

AANVRAAG TOT GOEDKEURING VAN EEN MINIMALE WIJZIGING 

Aanvraag tot goedkeuring van een minimale wijziging overeenkomstig artikel 53, lid 2, tweede 
alinea, van Verordening (EU) nr. 1151/2012( 2 ) 

„SALMERINO DEL TRENTINO" 

EU-nummer: IT-PGI-0105-01329 - 28.4.2015 

BOB () BGA (X) GTS () 

7. Aanvragende groepering en rechtmatig belang 

ASTRO - Associazione Troticoltori Trentini 
Via Guardini n. 73 
38100 Trento 
ITALIË 

E-mail: info@pec.confagricolturatn.it 

2. Lidstaat of derde land 
Italië 

3. Rubriek van het productdossier waarop de wijziging(en) betrekking heeft/hebben 

- □ Beschrijving van het product 

- □ Bewijs van oorsprong 

- [x] Werkwijze voor het verkrijgen van het product 

- □ Verband 

- □ Etikettering 

- [x] Overige (juridische aanpassingen) 

4. Aard van de wijziging(en) 

- □ Wijziging van een productdossier van een geregistreerde BOB of BGA die overeenkomstig 

artikel 53, lid 2, derde alinea, van Verordening (EU) nr. 1151/2012 als minimaal wordt beschouwd 
en waarvoor geen wijziging van het bekendgemaakte enig document is vereist. 

- [x] Wijziging van een productdossier van een geregistreerde BOB of BGA die overeenkomstig 

artikel 53, lid 2, derde alinea, van Verordening (EU) nr. 1151/2012 als minimaal wordt beschouwd 
en waarvoor een wijziging van het bekendgemaakte enig document is vereist. 
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- □ Wijziging van een productdossier van een geregistreerde BOB of BGA die overeenkomstig 

artikel 53, lid 2, derde alinea, van Verordening (EU) nr. 1151/2012 als minimaal wordt beschouwd 
en waarvoor geen enig document (of geen gelijkwaardig document) is bekendgemaakt. 

- □ Wijziging van een productdossier van een geregistreerde GTS die overeenkomstig artikel 53, lid 

2, vierde alinea, van Verordening (EU) nr. 1151/2012 als minimaal wordt beschouwd. 

5. Wijziging(en) 

Sinds de inwerkingtreding van Verordening (EU) nr. 56/2013 van de Commissie( 3 ) is het nodig 
gebleken om punt 3.3 aan het enige document toe te voegen. In het bijzonder is het gebruik van 
verwerkte dierlijke proteïnen, verkregen van niet-herkauwers, alsmede het gebruik van mengvoeders 
die deze proteïnen bevatten, nu toegestaan voor het voeder voor de BGA Salmerino del Trentino. 
Aangezien thans de meeste voedersoorten deze typen grondstoffen bevatten, is het niet economisch 
houdbaar voor boeren om zich voor het voeren van de dieren te voorzien van voeder dat deze 
grondstoffen niet of in geringe mate bevat. 

De volgende zin is aan punt 3.3 van het enige document toegevoegd: 

Het gebruik van verwerkte dierlijke proteïnen, verkregen van niet-herkauwers, en mengvoeders die 
deze proteïnen bevatten, is eveneens toegestaan. 

Bijgewerkte verwijzing naar wetgeving 

De verwijzingen naar Verordening (EG) nr. 510/2006 van de Raad( 4 ) zijn vervangen door verwijzingen 
naar Verordening (EU) nr. 1151/2012. 

ENIG DOCUMENT 

„SALMERINO DEL TRENTINO" 

EU-nummer: IT-PGI-0105-01329 - 28.4.2015 

BOB () BGA (X) 

7. Naam 

„Salmerino del Trentino" 

2. Lidstaat of derde land: 

Italië 

3. Beschrijving van het landbouwproduct of levensmiddel 

3.1. Productcategorie 

Categorie 1.7. Verse vis en schaal-, schelp- en weekdieren en producten op basis van verse vis en 
schaal-, schelp- en weekdieren 

3.2. Beschrijving van het product waarop de in punt 1 vermelde naam van toepassing is 

De beschermde geografische aanduiding „Salmerino del Trentino" is toegekend aan de zalmachtige 
vis die wordt gekweekt in het productiegebied waarnaar in punt 4 wordt verwezen en die tot de soort 
riddervis (Salvelinus alpinus L.) behoort. Wanneer de riddervis voor consumptie op de markt wordt 
gebracht, moet deze de volgende kenmerken vertonen: een grijs-groene of bruine kleur met witach¬ 
tige, gele of roze gekleurde stippen verspreid over de rug en flanken, zonder markeringen, en oranje 
vinnen met een witte voorrand en een grijze rug- en staartvin. De conditiefactor mag niet meer 
bedragen dan 1,10 voor vissen tot 400 g en niet meer dan 1,20 voor vissen van meer dan 400 g. Het 
totale vetgehalte van het visvlees mag niet meer bedragen dan 6%. Het visvlees is wit of zalmroze, 
stevig, mals, mager en droog, met een zachte vissmaak en een delicate geur met een aroma van zoet 
water, zonder modderige nasmaak. Bijsmaken moeten worden beperkt en het geosminegehalte moet 
lager zijn dan 0,9 pg/kg. 

3.3. Diervoeders (alleen voor producten van dierlijke oorsprong) en grondstoffen (alleen 
voor verwerkte producten) 

De traditionele voederwijze moet trouw en consequent worden gevolgd. Het gebruikte visvoer mag 
dus geen ggo's bevatten en dient overeenkomstig de geldende regels te zijn gecertificeerd. 
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Om de karakteristieke kwaliteit van het visvlees van de BGA „Salmerino del Trentino" te verbeteren, 
zijn de volgende grondstoffen aanvaardbaar: 

1. granen, graankorrels en daarvan afgeleide producten en bijproducten, waaronder proteïneconcen- 
traten; 

2. oliehoudende zaden en daarvan afgeleide producten en bijproducten, waaronder proteïneconcen- 
traten en oliën; 

3. zaden van peulvruchten en daarvan afgeleide producten en bijproducten, waaronder proteïnecon- 
centraten; 

4. meel van knollen en daarvan afgeleide producten en bijproducten, waaronder proteïneconcentra- 
ten; 

5. producten en bijproducten van vis en/of schaaldieren, waaronder oliën; 

6. zeewiermeel en bijproducten daarvan; 

7. bloedproducten afkomstig van niet-herkauwers. 

Het gebruik van verwerkte dierlijke proteïnen, verkregen van niet-herkauwers, en mengvoeders die 
deze proteïnen bevatten, is eveneens toegestaan. 

De samenstelling van de voederrantsoenen dient op de behoeften van de dieren in de verschillende 
groeifasen te zijn afgestemd. 

Alle additieven die in geldende wetgeving zijn vastgesteld voor gebruik in diervoeder, mogen worden 
gebruikt. De zalmkleur van het visvlees moet vooral worden verkregen door het gebruik van het 
carotenoïde pigment astaxanthine en/of op natuurlijke wijze verkregen carotenoïden. 

3.4. Specifieke onderdelen van het productieproces die in het afgebakende geografische 
gebied moeten plaatsvinden 

De groeifasen, die de stadia van larve, vingerlange pootvis en volgroeide riddervis omvatten, en het 
slachtproces dienen plaats te vinden in het in punt 4 afgebakende gebied. 

3.5. Specifieke voorschriften betreffende het in plakken snijden, het raspen, het verpakken 
enz. van het product waarnaar de geregistreerde naam verwijst 

Het eindproduct moet worden verkocht op polystyreen bakjes met folie en/of in polystyreen dozen met 
folie en/of in zakjes die vacuüm en/of in gewijzigde atmosfeer zijn verpakt. Wat de productsoort 
betreft, wordt de riddervis verkocht als een vers product: in zijn geheel, gestript, gefileerd en/of in 
plakken gesneden. 

Vis die in zijn geheel en/of gestript wordt verkocht, dient ten minste 170 g te wegen. Filets en/of 
plakken dienen ten minste 80 g te wegen. 

3.6. Specifieke voorschriften betreffende de etikettering van het product waarnaar de 
geregistreerde naam verwijst 

De vermelding „Indicazione Geografica Protetta" (beschermde geografische aanduiding) of de 
afkorting „IGP" (BGA) dient in goed zichtbare, onuitwisbare letters en duidelijk te onderscheiden van 
andere vermeldingen, op elke verpakking te worden aangebracht. 

De vermelding dient te worden vertaald in de taal van het land waar het product in de handel wordt 
gebracht. 

Omschrijvingen van het product waarin niet uitdrukkelijk is voorzien, zijn niet toegestaan. 

Op elke verpakking dient het volgende logo te worden aangebracht op het etiket of op de verpakking. 
Het logo mag ook in grijstinten worden afgedrukt. 



Ook het Europese BGA-symbool moet op ieder etiket en op iedere verpakking worden aangebracht. 
Het etiket of een passend merkteken dient het nummer of de referentiecode van de producent en/of de 
partij te vermelden. 
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4. Beknopte beschrijving van het afgebakende geografische gebied 



Het productiegebied van de BGA „Salmerino del Trentino" beslaat de volledige autonome provincie 
Trente en de gemeente Bagolino in de provincie Brescia. Dit gebied omvat de belangrijkste rivieren in 
Trente en de valleien van de zijrivieren. 

5. Verband met het geografische gebied 

Het landschap is ontstaan door meerdere, elkaar overlappende perioden van erosie door gletsjers en 
rivieren. Uit morfologisch oogpunt is het gebied grotendeels bergachtig. Kenmerkend zijn de valleien 
die het geologische substraat tot op enige diepte hebben uitgesneden en alle stroomgebieden in het 
afgebakende geografische gebied vormen. Het productiegebied van de BGA „Salmerino del Trentino" 
heeft een typisch alpien klimaat met frequente neerslag, veelal sneeuw tijdens de wintermaanden en 
zelfs in de zomer koele temperaturen. Het gebied heeft het hele jaar door sneeuw en ijs, waarvan al 
het water afkomstig is dat voor de productie van de riddervis wordt gebruikt. 

Wat de chemische samenstelling van het bronwater in Trente in termen van sporenelementen 
(magnesium, natrium, kalium) betreft, worden waarden opgetekend die onder het Europese gemid¬ 
delde liggen, wat dit water uiterst geschikt maakt voor de ontwikkeling van de riddervissen. 

De stromen die de forellenkwekerijen in Trente voeden, zijn van een hoge biologische kwaliteit met 
EBl-waarden (Extended Biotic Index - uitgebreide biotische index) van meer dan acht, wat overeen¬ 
komt met kwaliteitsklassen I of II. 

De belangrijkste kenmerken van „Salmerino del Trentino" zijn een zeer lage conditiefactor, het 
vetgehalte en de smaak van het vlees. Het visvlees van „Salmerino del Trentino" is stevig, mals, 
mager en droog met een zachte vissmaak en een delicate geur met een aroma van zoet water, zonder 
modderige nasmaak. 

„Salmerino del Trentino" dankt zijn kenmerken aan de geomorfologische en klimatologische 
omstandigheden van het afgebakende geografische gebied, met name aan het gebruikte water, dat 
dankzij de permanente aanwezigheid van sneeuw en ijs in de regio overvloedig aanwezig is. Het is 
zuurstofrijk en heeft een goede chemische, fysische en biologische kwaliteit. De gemiddelde tempera¬ 
tuur van het water is laag en ligt van november tot maart in het algemeen onder 10 °C. 

De koudwaterrivieren en -stromen zijn arm aan voedingsstoffen. Dat leidt tot een trage groei die, 
hoewel de productiehoeveelheden erdoor worden verlaagd, de kwaliteit van het visvlees verbetert 
door te zorgen voor een grotere dichtheid, een betere smaak en een lager vetgehalte. Bovendien 
verhindert de goede kwaliteit van het water in de rivieren en stromen in Trente de groei van ongewilde 
microalgen en verwante metabolieten, zoals geosmine, dat het vlees een modderige smaak geeft 
wanneer het door de kieuwen wordt ingenomen. Door de overvloedige aanvoer van water en het 
hellende terrein, maken de meeste forellenkwekers in Trente gebruik van het niveauverschil tussen de 
bekkens waardoor het water van nature opnieuw van zuurstof wordt voorzien en zo de optimale 
omstandigheden voor de groei en ontwikkeling van de riddervis worden gehandhaafd. 

Deze omstandigheden geven samen met de klimatologische factoren de riddervis eigenschappen die 
verschillen van riddervissen die afkomstig zijn van forelkwekerijen op vlaktes en andere nabijgelegen 
gebieden. 

De kweek van de „Salmerino del Trentino" gaat terug op een eeuwenoude, gevestigde traditie. Met 
het kweken van vis in bekkens werd begonnen in de 19de eeuw. In 1879 werd een kunstmatige 
viskwekerij gebouwd in Torbole met de bedoeling de aquacultuur te bevorderen en de openbare 
wateren opnieuw van forel te voorzien door larven uit te zetten. De eerste particuliere viskwekerijen 
zagen het licht in 1891 in Predazzo, in 1902 in Giustino en in 1926 in Tione, gevolgd door vele andere 
na de Tweede Wereldoorlog. Deze traditie werd versterkt met de oprichting in 1975 van de „Associazi- 
one dei Troticoltori Trentini" (vereniging van de forellenkwekers van Trente) die een zodanig belang¬ 
rijke rol speelde in de herlancering van de forellenkwekerij dat de naam „Trote del Trentino" zowel 
voor de consument als in de handel gemeengoed werd, wat blijkt uit rekeningen, etiketten en 
reclamemateriaal. 

Verwijzing naar de bekendmaking van het productdossier 
(Artikel 6, lid 1, tweede alinea, van de onderhavige verordening) 

Het ministerie heeft de nationale procedure voor de indiening van bezwaarschriften ingeleid met de 
bekendmaking van het voorstel tot wijziging van de BGA voor „Salmerino del Trentino" in de Gazzetta 
Ufficiale van Italië nr. 52 van 4 maart 2015. 

De geconsolideerde tekst van het productdossier kan worden geraadpleegd op de volgende website: 

http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335 

of: 

door de website van het Ministerie van Landbouw-, Levensmiddelen- en Bosbouwbeleid (www.politi- 
cheagricole.it) te bezoeken en te klikken op „Prodotti DOP IGP" (rechtsboven op het scherm), 
vervolgens op „Prodotti DOP IGP STG" (links op het scherm), en ten slotte op „Disciplinari di 
Produzione aH'esame delI'UE". 
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C) PB L 179 van 19.6.2014, blz. 17. 

( 2 ) PB L 343 van 14.12.2012, blz. 1. 

( 3 ) PB L 21 van 24.1.2013, blz. 3. 

( 4 ) PB L 93 van 31.3.2006, blz. 12. 
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